TISZTELT ERDEKLODO!

A Sarvari Turisztikai Technikum a Tinddi Sebestyén
Gimnazium és Idegenforgalmi, Vendéglatéi Szakképzé
Iskola jogutdédjaként jott létre a gimndziumi és a
szakképzési feladatellatds szétvalasztasaval. Az intéz-
mény fenntartéja a Kulturalis és Innovacios Minisz-
térium, a Vas Varmegyei Szakképzési Centrum iskoldja
vagyunk.

Iskolank 1998 éta segiti Sarvar varos és a régié idegen-
forgalmi fejlédését a turizmus és a vendéglatas terile-
tén érettségizett, idegen nyelveket beszélé szakembe-
rek képzésével. A végzett tanuldk kdnnyen el tudnak
helyezkedni a munkaerdépiacon, hiszen a szakmatertile-
ten belll a legkeresettebb szakmakat sajatitjak el.

Iskolankban jol felszerelt tanirodak, korszeri
tankonyha és tanétterem, viarosunkban sok szinvona-
las kiilsé gyakorldhely all rendelkezésre.

A legfontosabb partnereink a dudlis képzéshez:
- Park Inn by Radisson Sarvar Resort & Spa

- Thermal Sarvar Ensana Health Spa Hotel

- Melea The Health Concept, Sarvar

- Spirit Hotel Thermal Spa, Sarvar

- Sarvari Gyégyfirdo Kft.

- Sarvari TDM

- Vasi Agazati Képz6kdzpont Nonprofit Kft.

Buszkék vagyunk arra, hogy az innovativ gondolkodast
tdmogatd, kulturalt kornyezetben, jo hangulatu
kozosségekben dolgozunk, szabadidés programok
és sportolasi lehetoségek szinesitik az oktatast.

Oktatunk sajatos nevelési igényii tanulékat szakértdi
és rehabilitacios bizottsdg vagy nevelési tanacsado
szakvéleményének figyelembevételével.

Egészséglgyi alkalmassagi, palyaalkalmassagi kovetel-
ményeknek valé megfelelés sziikséges.
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Feladatellatasi hely kédja: 023
Tanulmanyi teriletet jel616 kédok:

2311 Technikumi képzés
Turizmus-vendéglatas agazat
Turizmus irdnyultsdg
Az osztdly fele a 11. évfolyamtdl okleveles
technikusképzésben vehet részt.

2312 Technikumi képzés
Turizmus-vendéglatas agazat
Vendégldtds irdnyultsdg

10. évfolyam utan vélaszthaté szakmak:

Cukrasz szaktechnikus
Szakacs szaktechnikus
Vendégtéri szaktechnikus
Turisztikai technikus

A felvételi eljarassal kapcsolatban tajékoztatast ad:
Hevér Mihdlyné igazgato
20/259-3891

e-mail: hever.mihalyne@sarvaritinodi.hu
web: https://sarvaritechnikum.hu/

9600 Sarvar, Méricz Zs. u. 2.

A felvételi jegyzék nyilvanossagra hozasa: 2026. 03. 20.
A felvételrdl sz616 értesités megkiildése: 2026. 05. 08.

A felvételi rangsor a hozott pontok alapjan késziil.
A felvételi eljarashoz a hozott pontok szamitasa

a 7. évfolyam végén, illetve a 8. évfolyam félévekor
elért érdemjegyek alapjan torténik.

Vas Varmegyei Szakképzési Centrum
SARVARI TURISZTIKAI

TECHNIKUM




TECHNIKUM TURIZMUS-VENDEGLATAS TECHNIKUM TURIZMUS-VENDEGLATAS TECHNIKUM TURIZMUS-VENDEGLATAS

AZ 5 EVES TECHNIKUSI SZAKMAI OKTATAS
JELLEMZO!:

Turisztikai Vendégtéri

technikus

A tanulé 2 évig ismerkedik a turizmus-vendéglatas aga-
zati alapokkal, illetve kézismereti targyakat tanul.

A tényleges szakma-, vagy szakmairany valasztas a 10.
évfolyamot kdvetden, a sikeres agazati alapvizsga utan
torténik.

Matematikabdl, magyarbdl, torténelembdl ugyanaz a
tananyagtartalom és az éraszam, mint a gimnaziumban,
ebbél a hdrom tantargybol elérehozott érettségi vizsga
lehet6sége a 12. évfolyamon.

Idegenforgalmi szakember, aki turisztikai vallalkozasokban A vendéglaté egységekben beszerzési, termelési,
Angol vagy német nyelvbl emelt szintii oktatés utan a végez szervezési, idegenvezetési, értékesitési, igyintézdi értékesitési tevékenységet végez, irdnyit, ellendriz,
. ; L ) ) munkat, tajékoztatja a vendégeket. foglalkozik a marketing stratégiaval, dpolja az tizleti
13. évfolyamon tesz érettségi vizsgat a tanuld. A heti Ajdnljuk, ha jél kommunikdlsz sz6ban és irdsban, érdekl6d6, és vendégkapcsolatokat.
legaldbb 5 6ra idegen nyelvi képzes soran felkészitiink a B2 nyitott, vdllalkozé szellem(i vagy, j6 szervez6-, kezdeményez6- Ajdnljuk, ha j6 problémamegoldd, kommunikdcios készség-
(k6zépfoku) komplex nyelvvizsgara is. és egylittm(ikod6képességgel, nyelvérzékkel rendelkezel. gel, j6 szervez8-, és egytittmiikodéképességgel rendelkezel,

illetve nagy terhelhetbség, kreativitds jellemez.

A technikusi vizsga emelt szintl érettségi tantargynak
szamit, igy segiti a tovabbtanulast a fels6oktatasban
azonos agazaton belll. Okleveles technikusképzés esetén
a felvételi pontszam kiszdmithaté a szakmai vizsgan
kapott szazalékos eredmény O6tszorozésével, akar 30
kreditpont elismertetésére is lehetéség van.

Cukrdsz szaktechnikus Szakdcs szaktechnikus

Az 5 éves képzés utan a tanuld egyszerre kap érettségi
bizonyitvanyt és technikusi oklevelet.

A tanulé dsztondijat (tanulményi eredménytél fliggéen
8 000 Ft — 59 000 Ft), vagy a dudlis képzésben résztvevd a
szakképzési munkaszerz6dés alapjan munkabért (100 000

Ft) kap. o e
Az Uj szakképzési rendszer gyakorlatk6zpontu, rugalma- A cukraszatokban beszerzési, termelési, értékesitési A Szk?klé,cs, oz egyilillegrégelf(lg! fogllilklgza’is', a’rlmap’i Szu.kSég,l?t
o . tevékenységet végez, megtervezi, vezeti, koordinalja lelegitese mellett munkajaval kulinaris eimenyt is nyujt.
sabl?, a gazdasag igényeit hatékonyabban figyelembe és ellendrzi a munkat. A szakacs szaktechnikus segiti, iranyitja a zokkené6mentes,
veszt Ajdnljuk, ha szeretsz alkotni, fejleszteni szeretnéd _ avendégek megelégedésére végzett munkat.
. o Y o .y kéziigyességedet, esztétikai érzékedet, kreativitdsodat, Ajanljuk, ha szeretsz alkotni, munkdddal 6rémet szerezni
|,5»kf3|§nlf a d|g|t’alls Iehe.to’s?gek sz’eles koru hasizr'malatar,a érdekel a szervezés, a logisztika, illetve j6 problémamegolds, mdsoknak, érdekel a szervezés, a logisztika, illetve remek
épit, igény esetén a Digitalis kultura tantérgybdl is felké- egylittm(kédé képességgel rendelkezel. izérzékkel, nagy terhelhetéséggel, j6 problémamegoldd,

szitlink az érettségi vizsgara. egylittm(ikodé képességgel rendelkezel.



